VAR TARSIN

SOCKERSOTT. Vackert och gott pep-

sormn racker till manga,
95 kr, Heart Store, Rétt fat, Flower,
159 kr, Prisextra, som ocksé har glasfa-
tet for varmeljus, 79 kr. Duk, Christina,
349 kr, Indiska.

VAR TAR SIN. Lat gésterna valja sin
favorit bland gléggmuggar, espresso-
koppar och sma kaffemuggar. Langst
fram en vit espressokopp med silver-
rand, 50 kr med fat, Coctail, vit mugg
med God jul-text, 38 kr, Cult design.
Rutig mugg, 150 kr, Blas & knada,
ovanpé den en blé stjdrnmugg,

110 kr, 125 kvadrat, till hdger skymtar
en vit stjdrnmugg. 56t mugg med
tassar och rétt handtag, 150 kr, Blas &
kndda. Rod mugg, J i

Fat, Christmas tree

Kosta Boda, och tomtelj

tre, Prisextra.

ROMANTISK JULSTAMNING. Skirt
spetsmanster pryder brickan av glas,
900 kr, Blas & knada, som ocksa har
blomformade pralinfatet, 350 kr.
Snidad hjartask, 750 kr, Heart St
mugg med hjarta, 125 kr, 125 kv,

drat, rodvitménstrad mugg, 19:50 kr,
Indiska, rddrandia espressomugg,
199 kr for set om tva med fat, Saga-
form. Vackert, véldoftande ljus, 150 kr,
Utvalt, kanna med blommaonster, 480
kr, Westergaard & Kovécs, alltsammans
star uppdukat pd servetten Ritva, 39
kr paret, lkea.

SKIMRANDE. Vackra glas kommer till
sin rdtt ndr de speglar sig i varandra,
Tredelad spegel, Roosy, 229 kr, Indiska,
sma teglas med ménster och guld-
dekorationer, 35 res e 45 kr styck,
Coctail, som ocksa har glaskaraffen,
125 kr. Glogglas, siljs i set om fyra
med tva skalar, 199 kr, Sagaform. Duk,
Medaljong med guldtryck, 109 kr,
elstanger och stjdrnanis blir

orationer, finns i valsorte-

rade affdrer.

GODA DOFTER. Apelsiner dekare-
rade rmed nejlikor och kanelstang-
er ger krydda at festen. Kanel dren
arientalisk krydda, bark fran kanel-
tradet, som har anvants i Norden
dnda sedan 1300-talet.




FOR GOTTEGRISARNA. MNotter,
dadlar, kanderade mandlar ach réd-
vita polkagrisar i fina glasskalar for den
som vill plocka i sig goda munsbitar.
Glasskalarna s4ljs i set om tva tillsam-
mans med fyra glégglas,

199 kr, Sagaform. Skal pa fat, Snd,

299 kr, Orrefors Kosta Boda. Pryd-
nadsgran i glas, 199 kr, Orrefors Kosta
Boda.

TUSEN OCH EN NATT. Sagolika
teglas med guldtryck, 45 kr styck,
Cociail, Glasskal, med dadlar, sdljs i set
om tva med fyra glagglas,

199 kr, Sagaform. Rod och vit skal med
reliefmanster fir godis ach pistage-
nitter, 79 kr styck, Prisextra, som ocksd
har den spetsmonstrade ljuslyktan
Flower, 69 kr. Duk, Christina, 349 kr,
Indiska.

FIN BRY TNING. Extra goda blir pep-
parkakorna med en bit gronmogelost.
Valj garna fullkornspepparkakor med
mustig smak. Fat, Snowflake,

449 kr, Orrefors Kosta Boda, vit skal
139 kr, Prisextra, som ocksa har den
réda ljuslyktan Robust, 169 kr. Roda
servetter, 30 kr, Heart Store, och duk,
Christina, 349 kr, Indiska, réd keramik-
kanna, 480 kr, Westergaard & Kovacs,
och teglas, 45 kr styck, Coctail.

MUMSIG MUNSBIT. Cheddarost i
lagom munsbitar. Supersnabbt och
supergott och dessutom latt att dta
stadende. Skedar, 25 kr styck, lang lat-
tesked, 30 kr, Ahléns, hjdrtesked, 45
kr, Heart Store, som ocksd har hjartfat
med tillhtrande espressokopp, 179
kr fér set om tva. Duk, Liza, 279 kr,
Indiska.

FEM SNABBA TIPS SOM GER GLOGGFESTEN LYXKANSLA

1. Skalla mandlarna. Tidsatgang: femton minuter, Koka upp vatten, |t mand-
larna koka upp ach spola av med kallt vatten. Tryck ut mandlarna. Kan goras
dagen innan, forslagsvis medan du tittar pd TV.

2. Lyxa till pepparkakorna. Kép gréinmagelost eller stiltonost i krus till
pepparkakorna. Ldgg skiver av est pd pepparkakorna, eller dnnu enklare, stall

fram osten.

3. Supergoda ostskedar, Ta ndgra vackra teskedar ach grép ur en god ched-
darost i lagom munsbitar. Lagg upp cheddarskedarna pa ett fat och servera.

4. Piffa till russinen. Smalt blockchoklad, eventuellt med ett stank likor eller
konjak, och hall det &ver russinen. Lat svalna och servera som godis.

5. Sitt fart pa mandlarna. Ta ett hekro skillade mandlar, ndgra droppar
olivalja, en till tva sma tarkade chilifrukter ach lite salt. Rosta mandlarna i en het
panna och stré sedan dver chili och salt. Servera gdrna varmal

MUMSIG MUNSEBIT
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